
 

 

 

 

CHEF’S SPECIAL 29 
 

Wekelijks wisselend gerecht 
- 

Vlot geserveerd 
- 

Naar eigen goesting en tijd aan te vullen met 
bites, starters en dessert 

- 
Perfect als snelle lunch of voor jouw concert. 

 
YOUNG AT HEART MENU 69 

 

Een korte en vlotte kennismaking met LESS. 
2 starters om te delen, 1 main met sides en 1 dessert. 

Inclusief 2 matching drinks (wijn of alcoholvrij). 
 

De chef kiest een compacte selectie van gerechten die 
perfect laten proeven waar LESS voor staat. 

 

SIGNATURE MENU 99 pp 
 

Geen keuzes. Geen stress. The full LESS experience! 
 

PURI PAN ‘HAMACHI WAGYU’ 
Krokantjes gevuld met hamachi & Wagyu A5 Kagoshima. 

DIM SUM PORK AND GAMBA DANDANSAUS 
Dumplings met varken, gamba en pittige pindasaus 

- 
STEAMED BUN ‘CRUNCHY COD’ 

Luchtige bun met krokante kabeljauw, 
creamy tartaarsaus & frisse komkommer. 

- 
CHUCK FLAP “BLACK ANGUS” 
grilled beef met yuzu kosho 
CRISPY ‘SPECIAL’ POTATO  

Krokante aardappel met aioli & spicy ketchup 
CAESAR SIDE SALAD 

Romeinse sla met Caesarmayo, crunchy kip & Parmigiano. 
- 

COUPE AMARENA 
Frisse sorbet van yoghurt met amarena & amandel. 

 

30 gram Royal Belgian Caviar bij uw menu? + €49 
 

 

Menu per tafel 
- 

Geen aanpassingen mogelijk 
- 

Liever zelf aan het stuur? 
Kies à la carte, mix & match, deel wat je wil en 

stel je eigen LESS-experience samen! 

 
 

 

A LA CARTE 
 

STARTERS TO SHARE 
 

HAMACHI ROSE 27 
Fijne hamachi met rijke ponzu-boter & frisse citrus. 

 

PURI PAN ‘HAMACHI WAGYU’ 15 
Krokantjes gevuld met hamachi & wagyu, komkommer & yuzu. 

+ 30 gram Royal Belgian Caviar €49 
 

CRISPY CROQUETTE ‘TANDOORI STYLE’ 14 
Krokante tofu, geroosterde paprika, 
chorizo en kruidige tandoori mayo. 

 

SQUID ‘NDUJA’ 19 
Kort gebakken pijlinktvis met chorizo, 

gekonfijte citroen & ndujasaus. 
 

STEAMED BUN ‘CRUNCHY COD’ 16 
Luchtige bun met krokante kabeljauw, 

creamy tartaarsaus & frisse komkommer. 
 

DIM SUM PORK AND GAMBA DANDANSAUS 23 
 Dumplings met varken, gamba en pittige pindasaus. 

 

MAINS  
1 per persoon 

 

DORADE ‘CANTONESE STYLE’ 34 
Gestoomde dorade met fijne gember, lente-ui, soja & sesam. 

 

RIGATONI ‘CACIO E PEPE’ 26 
Romig en intens met pecorino Romano, 

zwarte peper & oesterzwammen. 
 

CRISPY PORK ‘THAI STYLE’ 29 
Krokant buikspek met Thaise vinaigrette & curry. 

 

CHUCK FLAP ‘BLACK ANGUS’ 180g 39 
Grilled beef met yuzu kosho. 

 

THE REAL DEAL: A5 KAGOSHIMA WAGYU 180g 65 
Het hoogste niveau Japans Wagyu. Intens gemarmerd, boterzacht 

en rijk aan umami. Vlees dat letterlijk wegsmelt in je mond! 

 
SIDES 

 

FRIED RICE 8 
Krokant gebakken rijst met kippencrumble 

 

CRISPY ‘SPECIAL’ POTATO 6 
Krokante aardappel met aioli en spicy ketchup 

 

CAESAR SIDE SALAD 8 
Romeinse sla met Caesarmayo, crunchy kip & Parmigiano. 

 
SWEETS 

 

DAME BLANCHE 14 
Vers gedraaid vanille-ijs met warme chocoladesaus. 

 

FRIED BUN 12 
Fried bun met karamel en vanille-amandel ijs  

 

COUPE AMARENA 11 
Frisse sorbet van yoghurt met amarena & amandel. 


